
 

Menus zum Mittelalter Abend 
 

Ein paar nützliche Tipps für die Menuauswahl: 
 

Wir bitten Sie, sich für ein einheitliches Menu zu entscheiden, damit wir Ihnen Qualität 

und einen angenehmen Service garantieren können. Gerne nehmen wir Rücksicht auf vege- 
tarische Wünsche oder Diätvorgaben. Unter den Menus dürfen Sie die Gänge austauschen. 
Bitte berücksichtigen Sie, dass diese Menus ab mindestens 10 Personen bestellt werden 
können. Falls die Preiskategorie verschieden ist, wird der Preis angeglichen. 

 
Menu à Fr. 54.50 

 

Waldpilzsuppe im Brottopf 
*** Fr. 12.50 

Sautierte Perlhuhnbrust mit 
Rohschinken gefüllt 

Risotto 
Marktgemüse 
*** Fr. 30.00 

Bratapfel mit Vanillesauce 
*** Fr. 12.00 

* 

 

Menu à Fr. 55.00 
 

Lachsfilet auf Rahmsauerkraut 
*** Fr. 15.00 

Ganzes Mistkratzerli 
Eierteigstäbchen (Spätzli) 

Marktgemüse 
*** Fr. 30.00 

Armer Ritter  
(Apfel-Brot-Dessert) 

*** Fr. 10.00 

* 

Menu à Fr. 62.00 
 

Krautsalat mit Speck  
*** Fr. 10.00 

Grüne Suppe mit Mandelmilch im Brottopf  
(Spinat-Lauchsuppe) 

*** Fr. 12.00 

Schweinskarreebraten mit Waldpilzsauce 
Griess-Gnocchi 
Marktgemüse 
*** Fr. 28.00 

Johannisbeercreme 
*** Fr. 12.00 

* 
 

 

Aperovorschlag 
 

Hypokras (Hausgemachter Gewürzwein) Fr. 7.50/Pers. 
 

Metwein (Honigwein) Fr. 7.50/Pers. 

 
 

Für Ihr Interesse, Ihren Anlass bei uns durchzuführen, danken wir herzlich. 
 

HOTEL ROTER TURM 
 

Anita u. Peter Basler-Bross 
Ihre Gastgeber 


